
Les «  Incontournables » de l'AubergeLes «  Incontournables » de l'Auberge  

Plats :  
       ( nous demander pour tout changement de garniture – Frites Maison, Riz Vénéré, 

Poêlée de Légumes )

-  L'Entrecôte Argentine, beurre à l'Echalotte & Frites maison-  L'Entrecôte Argentine, beurre à l'Echalotte & Frites maison 19€ 19€ 
-  Pluma de Porc ibérique Bellota, jus acidulé & Frites maison-  Pluma de Porc ibérique Bellota, jus acidulé & Frites maison 21€21€
-  Souris d'Agneau confite, petit jus au thym & Frites maison-  Souris d'Agneau confite, petit jus au thym & Frites maison 20€20€

-  Poêlée d'Anguilles  persillade & Frites maison-  Poêlée d'Anguilles  persillade & Frites maison 21€21€
-  Plancha de Chipirons, Persillade et Chorizo, Riz vénéré-  Plancha de Chipirons, Persillade et Chorizo, Riz vénéré 16€16€

Desserts  :

-  Baba  « Bouchon » Rhum, Glace Rhum Raisin-  Baba  « Bouchon » Rhum, Glace Rhum Raisin 8€8€
-  Brioche perdue-  Brioche perdue 8€8€
-  Carpaccio d'Ananas, Sorbet façon Mojito-  Carpaccio d'Ananas, Sorbet façon Mojito 7€

    

A GRIGNOTER A L'APERITIF ...
-  Ardoise de Serrano -  Ardoise de Serrano   9€9€
-  Cassolette de Chipirons persillade-  Cassolette de Chipirons persillade 11€11€

    Entrées  :

-  Escalopes de Foie gras chaud, Raisins & jus réduit au porto-  Escalopes de Foie gras chaud, Raisins & jus réduit au porto 20€20€
-  Terrine de Foie gras « maison » & salade Gourmande au Magret fumé-  Terrine de Foie gras « maison » & salade Gourmande au Magret fumé 16€16€
-  Nos « Oeufs plats » aux Cèpes  (Oeufs fermiers BIO) et petits croûtons à l' aïl-  Nos « Oeufs plats » aux Cèpes  (Oeufs fermiers BIO) et petits croûtons à l' aïl 16€16€
-  Noix de St Jacques snackées, Lit d'Endives à l'Orange-  Noix de St Jacques snackées, Lit d'Endives à l'Orange 15€15€



Le Menu du MomentLe Menu du Moment  
(à la Carte aussi!)

à 27€

Les Parfums de Glaces & Sorbets
1 boule1 boule 2€2€ -- 2 boules2 boules    3,50€   3,50€  - - 3 boules3 boules      4,50€     4,50€

Vanille de Madagascar, Chocolat noir, Café Arabica, Caramel Fleur de sel, Rhum Raisin,Vanille de Madagascar, Chocolat noir, Café Arabica, Caramel Fleur de sel, Rhum Raisin,
Menthe avec éclats de ChocolatMenthe avec éclats de Chocolat
Fraise, Poire, Mangue avec fruit, Citron vert avec zestes, Cassis, Fruits de la Passion, Fraise, Poire, Mangue avec fruit, Citron vert avec zestes, Cassis, Fruits de la Passion, 
Orange avec écorces semi confites Orange avec écorces semi confites 

Le Menu Enfant Le Menu Enfant à 9 €
-  Coca ou Sirop -  Coca ou Sirop 
-  Steack haché OU Poisson façon « Fish & Chips », Frites Maison-  Steack haché OU Poisson façon « Fish & Chips », Frites Maison
-  Glace au choix (1 boule)-  Glace au choix (1 boule)

  Entrée  (9€ à la Carte) :

-  Gaufre tiède au Saumon fumé, crème fouettée citron vert-  Gaufre tiède au Saumon fumé, crème fouettée citron vert
-  Velouté de Butternut, Mouillettes Confit de Figues et Foie gras-  Velouté de Butternut, Mouillettes Confit de Figues et Foie gras

Plat  (16€ à la Carte) :

-  Plancha de Chipirons Persillade et Chorizo, Riz Vénéré-  Plancha de Chipirons Persillade et Chorizo, Riz Vénéré
-  Pintade en cuisson basse température, Ecrasé de Patates douces et compotée de -  Pintade en cuisson basse température, Ecrasé de Patates douces et compotée de 
Choux, jus aciduléChoux, jus acidulé

Dessert  (5€ à la Carte) :

-  Crème Brûlée au Spéculos-  Crème Brûlée au Spéculos
-  Parfait Grand Marnier-  Parfait Grand Marnier
-  Coulant au Chocolat, crème anglaise, & Chantilly-  Coulant au Chocolat, crème anglaise, & Chantilly
-  Glaces & Sorbets (2 boules)-  Glaces & Sorbets (2 boules)
-  -  Assiette de Brebis & confiture de CeriseAssiette de Brebis & confiture de Cerise
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